
Сніданки

Сніданок від шефа
Chef’s Breakfast

- 400 • 395 грн -

Класичний англійський сніданок
Classic English Breakfast

- 550 • 375 грн -

Бенедиктські яйця зі шпинатом
та голандським соусом

Eggs Benedict with Spinach and Hollandaise Sauce 

- 220 • 195 грн -
 

Лосось слабосолений
Lightly salted  salmon

- 50 • 90 грн -

Балик
Cured beef (‘balyk’)

- 50 • 65 грн -

Круасан з баликом
Croissant stuffed with cured beef

 - 1 шт • 145 грн -

Круасан з лососем власного посолу
Croissant stuffed with salmon (salted to pteference)

- 1 шт • 190 грн -

Яєчня/омлет/Варені яйця
Fried eggs/ Omelet / Boiled egg

- 3шт • 115 грн -

Яєчня з перепелиних яєць
Fried quail egg

- 6шт • 135 грн -



Томати
Tomatoes

- 50 • 35 грн -

Твердий сир або бекон, або сосиски,
або лікарська ковбаса

Hard Cheese, or bacon, or sausages, or bologna

- 50 • 70 грн -
  

Фрітата з томатами та авокадо
Tomatoes and avocado frittata

- 340 • 245 грн -

Сирники з медом та сметаною
Cottage cheese pancakes, served with honey and sour cream

- 150/50 • 155 грн -
  

Млинці з м'ясом
Crepes staffed with beef

- 200/50 • 195 грн -

Міні млинці з сиром та родзинками
Mini crepes staffed with cottage cheese and raisins

- 200/50 • 165 грн -
  

Гранола
Granola

- 280 • 145 грн -

Каша на воді/молоці
(на вибір манна, вівсяна або гречана)

Porridge made with water/milk (semolina, oat, buckwheat)

- 250 • 95 грн -
 

Вівсяна каша з горіхами та сухофруктами
Oatmeal with mix of dried fruits and nuts

- 300 • 155 грн -



øолодні закуски
&ROG $SSHWL]HUV

Тар тар із тунця з гуакомоле та томатами 
Tuna tartar with guacamole and tomatoes

- 290 • 475 грн -

Тар тар із лосося з соусом Мацухісо
Salmon tartar under Matsuhiso sauce

- 140/30 • 420 грн -

òечінковий паштет з медовими грінками
та трюфельним ароматом

Pate with honey croutons and  truffle flavour

- 100/100 • 230 грн -

üуча ікра з грінками
Pike caviar with croutons

- 60/60 • 395 грн -

Тарілка мясноĩ та сирноĩ гастрономіĩ 
з медом та інĉиром

Plate of meat and cheese gastronomy
with honey and fig

- 200/100 • 395 грн -

Форшмак по-одеськи з грінками
Odessa style forshmac with croutons

- 150/100 • 235 грн -



Фірмове генеральське сало з гірчицею,
хріном та квашеними огірками

General's cured pork fat (‘salo’) with mustard,
horse-radish and pickles

- 150/100/100 • 265 грн -

Скумбрія холодного копчення
з солодовими грінками

Cold-smoked mackerel with malt croutons

- 100/100 • 215 грн -

ñселедець власного посолу з картоплею
Home-made herring with potatoes

- 100/150 • 190 грн -

çомашній холодець з хріном
Homemade meat jelly with horse-radish

- 250/50 • 195 грн -

Брускети з тюлечкою та червоною ікрою
Bruschetta with Black Sea sprat and red caviar

- 110 • 145 грн -

ãсорті домашніх різносолів
Assorted homemade pickles

- 500 • 245 грн -

~



Салати
6DODGV

Салат зі смаĉеним лососем,
гуакомоле та цукіні

Grilled salmon, guacamole and zucchini salad

- 280 • 395 грн -

Салат з телятиною та баклаĉаном
під соусом з печеного перцю

Veal and eggplant salad with roasted pepper sauce

- 200 • 345 грн -

Салат з руколою та креветками
Arugula and shrimps salad

- 200 • 420 грн -

Легкий салат зі Ĝупальцями восьминога 
Light salad with octopus tentacles

- 290 • 535 грн -

Теплий салат з морепродуктами
в томатному соусі

Warm seafood salad in tomato sauce

- 280 • 545 грн -

Салат ùезар з анчоусами
Anchovies Caeasar salad

- 210 • 265 грн -



Салат з вугрем та горіховим соусом
Eel salad under nut sauce

- 200/50 • 445 грн -

òікантний салат з язиком 
Spicy salad with beef tongue

- 240 • 275 грн -

Салат з баклаĉаном, томатами,
авокадо та пікантним соусом

Spicy Eggplant salad with tomatoes and avocado

- 230 • 245 грн -

ñвочевий салат з сиром Фета
та в'яленими оливками

Vegetable salad with fetta and air-dried olives

- 280 • 250 грн -

Салат з курчам та соусом ùезар
Chicken Caeasar salad

- 230 • 245 грн -

ñселедець під шубою
Dressed herring layered salad

- 300 • 245 грн -



ñлів'є з лососем
Home-made Olivier salad with salmon

- 270 • 295 грн -

ñлів'є з лікарською ковбасою
Home-made Olivier salad with bologna

- 270 • 190 грн -

ñлів'є з курчам
Home-made Olivier salad with chicken

- 270 • 190 грн -

Вінегрет з маринованими опеньками
‘Vinegret’ salad with marinated mushrooms

- 250 • 195 грн -

Салат зі свіĉоĩ капусти з насінням соняшника
Fresh cabbage salad with sunflower seeds

- 150 • 135 грн -

~



Гарячі закуски
+RW $SSHWL]HUV

çеруни з грибами та сметаною
Potato pancakes with mushrooms and sour cream

- 180/100/50 • 210 грн -

Смаĉені креветки в хрусткій скоринці
Crispy fried shrimp

- 120/40 • 375 грн -

úорноморські рапани зі смаĉеною картоплею
Black Sea rapans with fried potatoes

- 320 • 295 грн -

ñладки із цукіні зі слабосоленим лососем
та сметаною

Zucchini pancakes with salmon and cream

- 160/50/50 • 345 грн -

Баклаĉан запечений з язиком та моцарелою
‘Roasted egg plant with beef tongue and mozzarella

- 300/15 • 295 грн -

Міні чебуреки з домашньою адĉикою
‘Mini chebureks with homemade adjika sauce

- 200/50 • 235 грн -

Голубці по-домашньому
Veal and pork stuffed cabbage rolls

- 300/40 • 195 грн -

~



òерші страви
)LUVW &RXUVHV

БорĜ украĩнський
з бородинським хлібом та салом

Traditional Ukrainian borsch with Borodinskiy bread and 
cured pork fat (‘salo’)

- 350/50/30 • 185 грн -

БорĜ зелений з телятиною
Veal Green borsch

- 300/50 • 175 грн -

Крем суп із печеного гарбуза з креветками
Roasted pumpkin and shrimp cream soup

- 300 • 295 грн -

Грибний крем суп зі смаĉеними сморчками
Morchella cream soup

- 300 • 275 грн -

öха по-панськи
Master's fish broth

- 300 • 320 грн -

Курячий бульйон з фрикадельками
Chicken broth with meatballs

- 300 • 135 грн -

~



Страви з риби та морепродуктів
)LVK DQG 6HDIRRG 'LVKHV

Соте з морепродуктів у шафрановому соусі
Sauteed seafood under a saffron sauce

- 400 • 585 грн -

Стейк із лосося з авокадо та трюфельним соусом 
Salmon steak with avocado and truffle sauce

- 240/45/30 • 475 грн -

Смаĉені Ĝупальця восьминога з картоплею та 
вершковим маслом

Fried octopus tentacles with potatoes and butter

- 350/50 • 950 грн -

Котлети з судака на пару
Steamed pike-perch cutlets

- 150/120/50 • 345 грн -

çорадо запечена з вяленими томатами
та шпинатом

Grilled dorado with dried tomatoes and spinach

- 180/100 • 430 грн -
  

Філе сібаса з овочами
Sea bass fillet with vegetables

- 120/200 • 395 грн -

Стейк із ĉовтоперого тунця
Yellowfin tuna steak

- 100 • 210 грн -

úилійський сібас зі шпинатом, вершковим 
соусом та червоною ікрою

Chilean sea bass with spinach, cream 
sauce and red caviar

- 300 • 950 грн -

~



ñсновні страви з м'яса і птиці
 0HDW DQG 3RXOWU\ 0DLQ &RXUVHV

Стейк óіб-ай
Ribeye steak

- 100 • 195 грн -

Стейк óіб-ай 86$
Ribeye steak USA

- 100 • 495 грн -

Фірмовий стейк Міньон
Filet mignon steak

- 180/100/30 • 450 грн -

Каре ягняти з зеленою адĉикою
Rack of lamb with green adjika

- 100 • 455 грн -

Качина грудка су-від зі спарĉею
та свіĉими фруктами

Sous-vide duck breast with asparagus and fresh fruits

- 160/150/20 • 485 грн -

Томлене ягня з булгуром та соусом демігляс
Stewed lamb with bulgur and demiglas sauce

- 350/25 • 535 грн -

óублений біфштекс з пюре та соусом із сморчків
Chopped steak with puree and Morchella sauce

- 120/150/80 • 345 грн -

М'ясо по-строганівськи з трюфельним пюре
Stroganoff Style with truffle puree

- 250/150 • 345 грн -

êапечена куряча грудка зі шпинатом та чіз-пюре  
Roast chicken breast with spinach-cheese puree

- 200/150 • 310 грн -



Телятина маринована в пряноĜах з томатами
Veal in herbs and tomatoes marinade

- 180/120 • 425 грн -

ûніцель із індички з червоноголовою капустою
Turkey schnitzel with red cabbage

- 180/100 • 285 грн -

Курча в пікантному соусі
Grilled chicken under a spicy sauce

- 1шт/80 • 385 грн -

Курча в соусі теріякі
Sous-vide chicken with teriyaki sauce

- 400 • 340 грн -

òоловинка качки з яблуками та овочами
Roast half duck with apples and vegetables

- 500/150 • 650 грн -

Котлети із індички з овочевим соте
Ground Turkey cutlets with vegetable saute

- 180/150 • 365 грн -

Котлета по-киĩвськи з вершковим пюре
Chicken Kyiv with creamy puree

- 150/150 • 260 грн -

Котлети з курки в хрусткій паніровці з 
маринованим огірком

Ground Chicken cutlets in crunchy coating with pickles

- 140/140/40 • 245 грн -

Телятина су-від з бататом
Sous-vide veal with batata

- 290/10 • 435 грн -

~



Борошняні вироби - власного 
приготування

+RPHPDGH )ORXU %DVHG )RRG

òельмені з телятини і свинини
Veal and pork dumplings

- 250/30/50 • 225 грн -

Вареники з м'ясом 
Traditional “varenyky” (pierogi) with meat

- 250/50 • 225 грн -

Вареники з картоплею та грибами
Traditional “varenyky” (pierogi)
with potatoes and mushrooms

- 250/50 • 175 грн -

Вареники з вишнями
Traditional “varenyky” (pierogi)  with cherries

- 250/50 • 195 грн -

~



Гарніри
6LGH 'LVKHV

Гречана каша з білими грибами
Buckwheat with porcini mushrooms

- 220 • 165 грн -

Картопля смаĉена по-домашньому
Homemade fried potatoes

- 200 • 135 грн -

Кіноа з овочами
Quinoa with vegetables

- 220 • 195 грн -

ñвочі на грилі
Grilled vegetables

- 150 • 195 грн -

Картопляне пюре
Mashed potatoes

- 150 • 85 грн -

Спарĉа
Roasted or grilled Asparagus

- 150 • 210 грн -

çикий червоний рис
Wild red rice

- 150 • 95 грн -

~



çèСèóТë
'HVVHUW

Торти
&DNHV

Торт Спартак
Spartacus

- 170 • 125 грн -

Торт òрага
Prague

- 135 • 115 грн -

Торт Киĩвський
Kyiv

- 200 • 145 грн -

Торт Медовик úудо на пару
Honey Cake

- 150 • 95 грн -

Торт ðаполеон
Napoleon

- 180 /55 • 115 грн -



Торт Снікерс
Snickers

- 230 • 145 грн -

Торт ñрео
Oreo

- 190 • 135 грн -

Торт ñпера
Opera

- 90 • 100 грн -

Торт Гіннесс
Guinness

- 160 • 145 грн -

Торт Тропіканка
Tropical

- 220 • 145 грн -

úіз-кейк класичний
Cheesecake

- 230 • 135 грн -

~



òироги
3LHV

ûтрудель  яблучний
Apple strudel with a scoop of vanilla ice cream

- 120/50 • 110 грн -

ûтрудель вишневий
Cherry strudel with cherry sauce

- 120/50 • 120 грн -

Сирна запіканка
Cottage cheese pudding with raisings

- 200/50 • 125 грн -

Тарта грушева з меренгою
Pear tart with Italian meringue

- 170 • 125 грн -

~



Тістечка
3DVWU\

Тістечко Кошик з дитинства
Basket “From childhood” with Italian meringue

- 70 • 45 грн -

Тістечко Трубочка з білковим кремом
Puff pastry cone stuffed with Italian meringue

- 55 • 45 грн -

èклер шоколадний
Chocolate Eclair

- 100 • 75 грн -

Тістечко заварне з ванільним кремом
Vanilla choux

- 100 • 65 грн -

êефір яблучно-смородиновий
Apple and black currant marshmallow

- 50 • 60 грн -

~



òечиво
%LVFXLWV 	 FRRNLHV

Горішок зі згуĜеним молоком
Nut cookie stuffed with condensed milk

- 1 шт� • 25 грн -

ãбрикосово-вишневе печиво
Apricot and cherry cookie

- 1 шт� • 15 грн -

óогалик з вишнею
Cherry roll

- 100 • 65 грн -

Французьке печиво
French biscuits

- 100 • 35 грн -

øворост
Angel wings biscuits

- 50 • 35 грн -



ùукерки
+DQGPDGH FDQG\

ûоколадні цукерки з начинкою
Assorted bonbons

- 1 шт� • 35 грн -

Трюфель
Truffle

- 1 шт� • 25 грн -

Фітнес
Fitness

- 1 шт� • 25 грн -

~

МñóñêëВñ
,FH FUHDP

Морозиво в асортименті
Ice cream

- 50 • 55 грн -

Сорбети в асортименті
Sorbet

- 50 • 65 грн -



Бãó
- Bar -

ãòèóëТëВ / ãSHULWLI
0DUWLQL %LDQFR     50 • 90 грн

0DUWLQL ([WUD 'U\    50 • 90 грн

0DUWLQL 5RVVR     50 • 90 грн

&DPSDUL      50 • 140 грн

$SHURO      50 • 95 грн

~

ðãСТñЯðКë / 7LQFWXUH
%HFKHURYND     50 • 100 грн

-DJHUPHLVWHU     50 • 120 грн 

~

ГñóÚЛКã / 9RGND
òрезидентський Стандарт  50 • 75 грн

*UH\ *RRVH     50 • 185 грн

)LQODQGLD      50 • 105 грн

1HPLURII 3UHPLXP    50 • 65 грн

1HPLURII /H[     50 • 90 грн

$EVROXW (O\[     50 • 185 грн

~

ВÚСКÚ (ûотландія) / :KLVNH\ (6FRWODQG)
7KH *OHQOLYHW )RXQGHU'V 5HVHUYH 50 • 175 грн

7KH *OHQOLYHW ([FHOOHQFH 12  50 • 185 грн

&KLYDV 5HJDO 12     50 • 175 грн



&KLYDV 5HJDO 18    50 • 290 грн

3DVVSRUW      50 • 130 грн

*OHQPRUDQJLH 2ULJLQDO   50 • 250 грн

*OHQPRUDQJLH 1HFWDU G'2U  50 • 330 грн

~

ВÚСКÚ (Úрландія) / :KLVNH\ (,UHODQG)

-DPHVRQ      50 • 135 грн

-DPHVRQ 18     50 • 465 грн

%XVKPLOOV 2ULJLQDO    50 • 160 грн

~

БöóБñð / %RXUERQ

-DFN 'DQLHO'V     50 • 190 грн

-LP %HDP :KLWH    50 • 135 грн

~

çéëð / *LQ

+HQGULFN'V     50 • 210 грн

%HHIHDWHU      50 • 110 грн 

~

ТèКÚЛã / 7HTXLOD

2OPHFD %ODQFR     50 • 115 грн

2OPHFD *ROG     50 • 135 грн

2OPHFD $OWRV 5HSRVDGR   50 • 175 грн

~



óñМ / 5XP

+DYDQD &OXE     50 • 105 грн

+DYDQD &OXE (VSHFLDO   50 • 110 грн

+DYDQD &OXE 7     50 • 160 грн

=DFDSD 23      50 • 450 грн

~

КñðÿЯК / &RJQDF

+HQQHVV\ 9�6�     50 • 225 грн

+HQQHVV\ 9�6�2�3�    50 • 405 грн

+HQQHVV\ ;�2�     50 • 900 грн

0DUWHOO  9�6�     50 • 180 грн

0DUWHOO 9�6�2�3�     50 • 300 грн

0DUWHOO ;�2�     50 • 700 грн

~

ЛÚКèóë / /LTXHXU

.DKOXD      50 • 120 грн

&RLQWUHDX      50 • 120 грн

&UHPH GH FDVVLV    50 • 90 грн

/LPRQFHOOR     50 • 90 грн

%DLOH\V      50 • 120 грн

~

БñúКñВè òëВñ / 'UDXJKW EHHU

%ODQFKH GH %UX[HOOHV   330 • 95 грн

%ODQFKH GH %UX[HOOHV   500 • 125 грн

)HUGLQDQG /DJHU    330 • 85 грн

)HUGLQDQG /DJHU    500 • 115 грн



òëВñ В òЛЯûКãø / %HHU

&RURQD H[WUD     1п • 130 грн

&ODXVWKDOHU QRQ-DOFRKROLF  1п • 115 грн

~

СВÚéñВëúãВЛèðÚ СñКë / )UHVK MXLFHV

Грейпфрутовий / Grapefruit  250 • 135 грн

Лимонний / Lemon      50 • 45 грн

òомаранчевий / Orange   250 • 135 грн

Яблучний / Apple    250 • 105 грн

Селеровий / Celery    100  • 95 грн

Морквяний / Carrot    250 • 105 грн

ãнанасовий / Pineapple   250 • 295 грн

~

ðãòñÛ ВЛãСðñГñ ВëóñБðëùТВã
- 'ULQNV RI RZQ PDQXIDFWXUH -

Лимонад цитрус / Citrus lemonade 300 • 135 грн

Лимонад òолуниця
Strawberry lemonade    300 • 135 грн

Лимонад маракуя-обліпиха
Passion fruit and sea buckthorn lemonade 300 • 135 грн

Тархун / Tarragon    300 • 135 грн

Лимонад  манго-малина
Mango and raspberry lemonade  300 • 135грн

Морс з ĉуравлини / Cranberry juice 200 • 60 грн

öзвар / Dried fruit compote   200 • 50 грн

Компот домашній
Homemade compote    200 • 50 грн



БèêãЛКñГñЛÿðÚ ðãòñÛ / 6RIW GULQNV
6DQ SHOOHJULQR F/г    750 • 165 грн

6DQ SHOOHJULQR с/г    250 • 95 грн

$FTXD SDQQD б/г    750 • 185 грн

$FTXD SDQQD б/г    250 • 110 грн

Борĉомі      330 • 85 грн

Моршинська с/г, б/г   330 • 55 грн

&RFD-FROD      250 • 50 грн

)DQWD      250 • 50 грн

6SULWH      250 • 50 грн

7RQLF      250 • 50 грн

Соки в асортименті / Juices  200 • 30 грн

~

КãВã / &RIIHH
èспресо / Espresso                                                65 грн

óістрето / Ristretto       65 грн

ãмерикано / Americano      65 грн

Капучино / Cappuccino      65 грн

Лате / Latte        75 грн

Фрапе / Frappe        75 грн

Какао / Cacao        75 грн

~

êÚГóÚВãāúÚ ðãòñÛ / :DUPLQJ 'ULQNV

Глінтвейн класичний  
Gluhwein classic     200 • 145 грн

Грог класичний / Grog classic  200 • 155 грн

~



úãì / 7HD

Мароканський чай / Morocco tea 600 • 150 грн

òолуниця з м'ятою / Strawberry 600 • 150 грн

Úмбирний / Ginger    600 • 150 грн

Ягідний мікс / Berries   600 • 150 грн

ñбліпиха з м'ятою

Sea buckthorn with mint   600 • 150 грн

Вітамін / Vitamin    600 • 150 грн

~

úñóðëì úãì / %ODFN WHD

$VVDP %DUL     600 • 135 грн

(DUO *UH\      600 • 135 грн

~

êèЛèðëì / *UHHQ WHD

*UHHQOHDI      600 • 135 грн

-DVPLQH *ROG     600 • 135 грн

0RUJHQWDX     600 • 135 грн

0LON\ 2RORQJ     600 • 135 грн

Матча-чай / Match-tea   150  • 150 грн

~

ТóãВЯðëì / +HUEDO WHD

Карпатський чай з медом
Carpathian tea with honey   600 • 135 грн

~



ãВТñóСÿКÚ úãÛ / $XWKRU'V WHD
Мароканський чай / Morocco tea 600 • 125 грн

òолуниця з м'ятою
Strawberry with mint    600 • 125 грн

Úмбирний / Ginger    600 • 125 грн

Ягідний мікс / Berries mix   600 • 125 грн

ñбліпиха з м'ятою
Sea buckthorn with mint   600 • 125 грн

Вітамін / Vitamin    600 • 125 грн

~

БèêãЛКñГñЛÿðÚ КñКТèìЛÚ
- 1RQ-DOFRKROLF FRFNWDLOV -

Мохіто безалкогольний
Mojito N.a      380 • 120 грн

ðевинна Мері / Virgin Mary  210 • 100 грн

Молочний коктейль класичний
Milkshake classic     350 • 110 грн

Молочний коктейль полуничний
Strawberry milkshake    350 • 110 грн

~
ùëГãóКë / &LJDUHWWHV

òарламент / Parliament   1шт • *

Собраніє / Sobranie    1шт • *

çавідоф / Davidoff    1шт  • *

êапальничка / Lighter   1шт • *
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